GUSERBIOT DESARROLLA LEVADURAS AUTOCTONAS
DE APLICACION ENOLOGICA

Guaarbint B5 una empresa
de base tecnologica e inno-
vadora dedicada a la inves-
ligacidn y produccidén de microor-
ganismos ¥ enzimas para los sec-
lores alimentario, medioambiental
y quimico.

Dirige sus esfuerzos investigadores
a la bisqueda de microorganismos
autoclonos para aplicacionas bio-
tecnoldgicas, tanto para blorreme-
diacion, biocatalisis y para &l des-
arrollo de starters alimentanos

La linea de stariers alimentarios
lleva trabajando varios afos en el
aislamiento y seleccidn de levadu-
ras auloclonas de aplicacidn eno-
lagica

Levaduras autéctonas frente
o levaduras comerciales

El vino &s producto de la fermenla-
cidn alcohdlica, un proceso median-
te el cual los azdcares de la uva se
transforman en etanol y oltros pro-
duclos secundarios por la accion de
las levaduras existentes en los sue-
los de los vifiedos. En los dllimos
afios asta proliferando la utilizacidn
de levaduras comerciales que pro-
vienen de olras regiones e incluso
de otros paises.

Frente al empieo da dichas levadu-
ras comerciales, Guserbiol apuesta
por investigar con el objetivo de |o-
grar la reproduccién de levaduras
auloctonas, de lal manera que para

la fabricacion de vinos so utilicen ce-
pas auldclonas de la zona.

Las pruebas realizadas con levaduras se-
lecconadas, tanio en laboratono como en
bodega, han sido hasta el momento sats-
facionas, proponsEonando unos vinos fina-
les equilibrados y 0on un cascler especal
La capacidad técnica y tecnologica de
Gusarbiot le permite abordar proyecios
desde la seleocion hasta la produccion de

la actividad y produccion de evaduras
enokdgicas,

Asimismo, Gusertiol Cuenta con un doepa-
tamento de I+D+ y de servicios analiti-
cos especificos para el secior encldgico,




